« Je suis venu avec une vision entrepreneuriale

Bousculant les habitudes, Jean-Franc¢ois Quenin a fait entrer son chateau au sommet
des Grands crus classés de Saint-Emilion. A une époque, certains ont crié au scandale devant
ses chantiers pharaoniques. Malgré cela, il est devenu président du syndicat de I'appellation.

JEAN-FRANCOIS QUENIN
possede’le’chateau

de Pressac,dans'lequel
les /Anglais ont signe

leur reddition' mettant fin
d'la guerre de'Cent’Ans.

viticole a été discrete.

En 1994, Jean-Francois
Quenin, alors cadre supé-
rieur au sein du groupe Darty,
achétele chateau Bel Air, 7 ha
enAOC Lalande-de-Pomerol.
Lyonnais pur jus, il aurait bien
investi du c6té dela cote Rétie.
Mais son épouse, Dominique,
originaire du Libournais, sug-
gere le Bordelais. Laffaire se
fait. Dominique passe son
bac agricole. Deux jours par
semaine, elle quitte Paris pour
s'occuper de la propriété, Elle
adupain surlaplanche. Il faut
arracher desvignes mal tenues
etinvestir dans le chai.
«J'ai été surpris de voir que,
de l'eenologue au marchand
de tables de tri ou d'étiquettes,
nous étions entourés de profes-
sionnels qui s’y connaissaient
vraiment », indique Jean-
Frangois. Des professionnels
qui, au passage, ont flairé le
béotien. « Pour les premiers
traitements de la vigne, je me

Sonentréedanslepaysage

souviens qu'on nous a fait
payer le maximum. »

Expert-comptable, diplomé
d’HEC, Jean-Francgois Que-
nin est entré en 1980 comme
directeur financier chez Darty
Rhéne-Alpes. Aprés un pas-
sage par Paris, il se retrouve a
la téte de 25 magasins Darty
de l'ouest et du centre de la

France. En 1996, a 49 ans, |
la passion pour son métier

s'émousse. Il songe a quitter
le groupe et aracheter une en-
treprise. Encore une fois, c'est
son épouse qui lui conseille
d'investir dans un secteur ott
iladéjaposé un pied:lavigne.

« Du travall d'orfévre »

Il quitte Darty et part a la re-
cherche d'une propriété. Son
choix se portera surle chateau
de Pressac, en appellation
Saint-Emilion, sur la com-
mune de Saint-Etienne-de-

Lisse (Gironde). En avril 1997,

pour 6 millions d'euros, lui et
safemme deviennent proprié-

taires de ce manoir otiles An-
glais ont signé leur reddition
en 1453, mettantfinala guerre
de Cent Ans.

En attendant, le chateau et
les 36 ha de vignes ont grand
besoin d'étre restaurés. La pre-
miere année, Jean-Frangois
Quenin fait construire un han-
gar pour stocker le matériel.
Lannée suivante, il arrache et
replante 4 ha de vignes. Puis
il rénove le chai et le dote de
cuves béton ainsi que d'un
systéeme de pigeage et de
thermorégulation. En 2000,
il entreprend un chantier qui
durera cing ans. « On sestatta-
qué a 8 ha de cotequx, cultivés
autrefois avec des beeufs. Ona
arraché des bois a coup de bull-
dozers. Les parcelles étaient trés
accidentées. Cétaitun chantier

: dautoroute», se souvient-il.

i Lesvoisins crientau scandale
contre ce « fou qui massacre
les bois et casse tout ». Laffaire
remonte aux oreilles del'Inao.
Jean-Frangois Quenin n'ob-
tiendra de droits de plantation
qu'a condition d'aménager le
coteau en terrasses, pour évi-
terl'érosion. Cotitdu chantier:
un million d’euros.

Dans le landerneau, on ne se
prive pas de répéter qu'il jette
l'argent parles fenétres. Maisil
en faudrait plus pour I'ébran-
ler. « Je ne les ai pas écoutés.
Au final, j'ai gagné 8 ha. J'au-
. rais dépensé beaucoup plus si
J'avais di les acheter. »
En 2003, il vend le chateau Bel
Airetréinjecte lasomme dans
le chéteau de Pressac. Lesin-
vestissements se poursuivent
pour faire « du travail dorfévre.
Nous raisonnons au rang de
vigne et nous adaptons la vini-

| fication aux raisins de chaque
_ parcelle», indique-t-il.

| En2008, il seretrouve ala pré-
sidence du syndicat de Saint-
Emilion. Premiére décision:
il se sépare de la directrice,
en place depuis dix-huit ans,
Il endosse le costume en at-
tendant de trouver un autre
responsable. Dans le méme
temps, il lance une réflexion
surl’appellation Saint-Emilion
Grand cru. « La qualité des vins
n'est pas toujours au niveau

L: chateau de Pressac est
« xceptionnel par sa taille et

d‘arrache-pied et investi pendant

Aujourd’hui, le chateau fait partie

recommencer, je referai le méme

son histoire. Nous y avons travaillé

quinze ans, mals ce n‘est que depuis
unan que j'équilibre mes comptes.

des Grands crus classés. Si je devais

chemin. Le métier de viticulteur permet




des choses »

de ce que le consommateur est
en droit d'attendre. Un saint-
émilion grand cru est cing fois
plus cher qu’un bordeaux.
Ca donne des responsabilités
vis-a-vis du consommateur »,
lache-t-il.

Il ouvre la Jurade

aux négociants
En janvier prochain, la com-
mission du syndicat qui a
planché sur le sujet fera des
propositions parmi lesquelles
lerenforcement des controles.
A terme, tous les lots seront
inspectés. Ce qui n’est pasle
cas aujourd’hui. Certains vi-
ticulteurs dénoncent déja un
systéme « répressif».

‘La communication du syn-
dicat bouge elle aussi. « Nous
avons la notoriété, larchitec-
ture et les terroirs. C'est un
Joyau qu'il faut faire fructifier»,
répete-t-il. Le site internet de
l'appellation a été revisité pour
« neplus ressembler au sitedu
ministére des Finances ». Il
ouvre la Jurade, la confrérie
de Saint-Emilion, « club fermé
et élitiste », aux négociants. Et
levoila accusé de faire rentrer
« les marchands du temple ».
« Saint-Emilion va perdre son
ame!» lui serine-t-on. Pas de
quoi le perturber.

En septembre dernier, le cha-
teau Pressac est entré dans
le palmares trés envié des
Grands crus classés de Saint-
Emilion. « C'est maintenant
que la propriété décolle »,
confie Jean Frangois Quenin.

Colette Goinére

d‘aller de la conception du produit a

sa commercialisation. Peu de métiers
permettent cela. Quand j'ai acheté le
chateau de Pressac, je pensais acquérir
une entreprise. Mais ce n'est pas que
cela. J'ai pris racine dans ce vignoble.
Je me suis accroché a cette terre. C'est
un attachement viscéral. Si je devais
vendre ce chateau, je ne passerais pius
jamais devant. »

«Je voulais privilégier ma famille »

Yves Dietrich est venu a la vigne pour se rapprocher de sa famille.

Venu de 'industrie, il a été le premier coopérateur bio en Alsace.

ien qu'il soit fils et
B gendre de viticulteur,

Yves Dietrich ne se
considére pas comme un
héritier. Plutét comme un
néovigneron qui, venu de
l'industrie, s'est pris d'amour
pour le métier. « Rien ne me
prédestinait a devenir viti-
culteur, raconte-t-il. Enfant,
Jallais peu dans les vignes de
mes parents. Cela marchait
bien a l'école pour moi. Je me
voyais effectuer ma carriere
dansl'industrie. D'autant plus
quemon frére ainé avait repris
lexploitation. »
Il démarre a un poste com-
mercial qui l'améne a partir
réguliérement en Asie et en
Australie plusieurs semaines
d'affilée. En 1990, ses beaux-
parents, a la téte de 4,5 ha de
vigne, prennent leur retraite.
Ils n’avaient aucun succes-
seur en vue, C'est la qu'Yves
va changer de cap. A 30 ans, il
estpapad'un fils de deux ans.
Seslongs voyages d'affaire lui
pesent. « Je voulais éire plus
présent pour ma famille », ex-
plique-t-il.

Elu administrateur

de sa coopérative

Ce contexte le pousse a re-
prendre les vignes, Un voyage
en Californie le conforte dans
son choix. Il y déguste une
série de gewurztraminers
locaux. « Un seul de ces vins
californiens soutenait la com-
paraison avec ceux que l'on
produit en Alsace. Ce jour-la,
Jje me suis dit que l’Alsace pos-
séde un potentiel qui n'existe
nulle part ailleurs. » 11 devient
locataire de ses beaux-parents
etadhére ala coopérative Wol-
fberger. Maisil ne connaitrien
aumétier. Pour combler cette
lacune, il suit une formation
pour adulte.

Une fois installé, il réalise des
expertises de dégats de gréle.

YVES DIETRICH a quadruplé la taille
de son domaine en vingt ans. ec reseL

Lors de ses visites dans les
vignes, il découvre les pra-
tiques des uns et des autres.
«J'ai alors compris qu'il était
possible de cultiver en bio »,
lache-t-il. Il convertit son vi-
gnoble et devient le premier
coopérateur bio d'’Alsace. « Le
développement du bio, c'est
mon plaisir », ajoute-t-il.

Il gagne rapidement de la
surface en récupérant des
parcelles d'un oncle et d'une
tante. Il en achéte quelques
autres, contigués a celles qu'il
exploite déja. Ces agrandis-
sements lui permettent de
mieux amortir son matériel et
d’embaucher des salariés. Un
objectif pour Yves. « Dans mon
premier métier; je parlais beau-
coup. Et la, je me retrouvais

a géologie alsacienne offre une grande diversité de sols
t j'ai tardé a jouer cette carte. Je me suis trop longtemps

cantonné au tertitoire de ma commune. J'ai pris petit a petit
conscience de cette richesse en dégustant beaucoup de vins.
J'estime que le riesling est un cépage qui trace les terroirs
comme aucun autre. J'exploite désormais des vignes situées
jusqu‘a douze kilometres de Scherwiller. Ma coopérative joue
le jeu en vinifiant ces raisins séparément selon leur origine. »

«

seulfacea
des vignes.

Je n'aime pas travailler seul. »
Son ascension fait grincer
quelques dents. Il doit s’y re-
prendre a deux fois pour se
faire élire administrateur de sa
coopérative, en bousculantla
tradition qui voulait qu'un fils
succede a son pere. « Cestdu
passé. Lajeune génération fait
preuvede plus douverture d'es-
prit.»De 2006 al'été 2012, il est
vice-président de’Association
des viticulteurs d’Alsace. En
2007, il est nommé président
dela commission des vins bios
de I'Inao, poste qu'il occupe
toujours. Aujourd’hui, & Sche-
rwiller, dans le Bas-Rhin, Yves
Dietrich emploie trois ouvriers
sur 18 ha. Christophe Reibel
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