Déjeuner sur I’herbe, apéritif sous la tonnelle, ou barbecue chic, pour
chaque temps fort de I’été, voici nos rosés préférés. par MARIE-LYS DAMAS
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1.HORS DES

SENTIERS BATTUS

Fruits rouges et froicheur
garantie pour cefte
cuvde & base de négrette,
cepage fypique de

lo région toulousaine

Bien frais pour accom-
pagner un poisson

grillé, par jour de grosse
chaolewr, Ou fout simple-
ment pour grignoter gust-
ques gressins et du melon
avant de passer @ fable.
Sud Quest, Lionel Osmin
& Cie, Villa La Vie

en Rose, env. 6,90€,
cavistes et au domaine.

2.POUR 'APERO
Délicieusement frutée,
originale et gourmande,
cette cuvée trés ronde
en bouche gst aussi
ogréable & boire sur

un maki de thon sauce
wasabi, que sur des

Coaraper o amos

Fobitn Srpert

fapas cu du guccamole.
Prix imbattaba,

Anjou, Secrets de Chai,
Cabernet d’Anjou 2013,
env. 3,60€, Systéme U.

3.AMBIANCE
TROPEZIENNE

Glamour ef rafrdichis-
sanfe, cette cuvée
élégante aux crémes

de pamplemousse rosa
el de fruits exofiques
donne un air de vocances
@ n'imporie quelie sclada
estivale | En olus, elle

est élaborée en culture
bio, ce qui ne gale rien.
Cotes-de-provence,
Domaine de la
Madrague, Cuvée
Charlofte, 10,50€, en
GMS el ou domaine.

4

sclairet ¢ @ un coraciére
bien trempé, Avac ses
ardmes de froises et

sa robe framioise, il pcfit
beducoup et voyage
trés bien! déal pour

un déjeuner sur 'erba,
ou autour d'un BBQ.
Bordeaux, Chéteau
de Pressac| cuvée

La Rosée 2013, 6¢€,

au domaine.

4.SPECIAL PIQUE-NIQUE
Tout en fruits et fraicheus,
ample en bouche, ce

5.G0URMAND

Robe grenot, nezintense
de framboise et de
fleurs, et gourmandise
sont indliscutablement
les atouts de ce rosé
d'excelient rapport qualité-
priv. La cuisine italienne
lui siec comme un gent,
Cotes-de-gasocogne,
Domaine du Tariquet,
Rosé de pressée 2013,
env. 5€, cavises,

ef au domaine.

6. PROVENCAL

La Montagne Sointe-
Victoire, si chére &
Cézanne, sert d'écrin

& cevin provengal aux
saveurs de grioftes

et de péches blonches.
A la fois tres vif et déll-
cieusement iéger,
digustez-le, en accompa-
gnement d'un poisson
grillé aux herbes ou
d'une charcuterie fine...
Un véritable célice!

Cotes-de-provence
Baron Gassier 2013,
6€, en GMS.

7.POUR LES

SOIREES DE FETE

Ce fcurangeau rosé
extra-brut méthoce
freditonnelie est un
veéritable séducleur:
bouteille tés &légante,
fines bulles, arémes
infensas, balle longueur

en bouche. A sortir en
toute occasion festive
et sans exception, vu
son prix abordable,
Touraine, Chéteau
de la Grille, Cuvée
Premiéres bulles,12€,
Qau comaine.

8. DEJEUNERS
ENSOLEILLES

Elégant, fin, fruité,
puissant, ¢z Bandol
aux belles saveurs
Epicées est & senvir sur
une cuisine mérndionale
aux saveurs de fometle
et d’huite d'olive:

les fians, les petits farcis
et auires ratatouilles
I'accompagrent
généreusement.
Bandol, Domaine

de I'Olivette,

Cuvée de V'Hippo-
campe, 13,20€,
covistes et au domaine.
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