La tournée des etudiants

Les grilles des chateaux
s'ouvrent a tous, amateurs,
passionneés, curieux qui
souhaitent aller a la rencontre
des vignerons pour découvrir
leurs vins, leur cave, leur métier

Levignoble en bus
Aujourd’hui, les étudiants peu-
ventdécouvrir le vignoble en bus
abord du Best of Bordeaux bus
(Bobb).Au programme de ce sa-
medi:le chateau d'Agassac,
Haut-Médoc, et le chateau
Gruaud Larose, Saint-Julien. Cha-
que mois, deux propriétés (issues
des Best of wine tourism) leur ou-
vrent leurs portes, Sur place, ils
peuventvisiter la propriété et de-
guster les derniers millésimes,
accom Eagnés d'un guide.
Prochains départs : samedi
23 février au chateau La France,
Bordeaux Supérieur, et au cha-
teau Fombrauge, Saint-Emilion
grand cru;samedi 23 marsau
chateau du Taillan, Haut-Médoc,
et au chateau Kirwan, Margaux;
samedi 6 avril a Planéte Bor-
deaux, Bordeaux et Bordeaux Su-
périeur, etau chateau Soutard,
Saint-Emilion grand cru ; samedi
20 avril, au chateau Pape-Clé-
ment, Pessac-Léognan, et au cha-
teau Raymond Lafon, Sauternes.
Pourapprendre a déguster
avant de partir, 'Ecole du vin de
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Bordeaux propose une initiation
de 10 heures a12 heures.

Départ & l'office de toursme de Bor-
deaux a 13 heures Retour a 18 heures.
[anfBobb (+ de 18 ans) : 15 2uros.
Tanfinitiation Ecole duvin : 15 euros.
Inscriptions a I'office de tounsme

de Bordeaux au 05 56 00 66 24.
www.bestotbordeauxbus com

Tout sur Pressac

Aujourd’hui, c'est 'occasion de
pénétrer dans la cour du[chateau
de Pressac.Une propriété excep-
tionnelle par son histoire (les An-
glais y ont signé leur reddition

Chaque mois, deux propriétés accueillent les étudiants.
Aujourd’hui, direction Agassac et Gruaud Larose. r+omo orameerix

mettant fin a la guerre de Cent
Ans), par sa taille et par les projets
pharaoniques de son proprié-
taire Jean-Fran¢ois Quenin, an-
cien HEC, ex<cadre parisien de
Darty, entre autres, Depuis sep-
tembre, Pressac est entré dans le
classement trés envié des grands
crus classés de Saint-Emilion. Les
millésimes 2007 et 2008 sont
proposés ala dégustation.

A Sant-Emilion-de-Lisse. De 10ha18 h.
Vissite et dégustation (7,50 €) sur réser-
vation au 05 57 40 18 02.
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