50 bordeaux
rouges

de

Face a l'envolée des prix des grands crus classés et autres
domaines de prestige, I'amateur de bordeaux doit se tourner
vers une gamme plus accessible. Nous avons testé les vins

a moins de 20 € présents en grandes surfaces, hors foires

aux vins. Les bonnes surprises sont au rendez-vous,

Plusieurs domaines

se sont engagés
dans une démarche

d'excellence

a gamme des bordeanx est trés large
elle va des vins produits en masse,
aux cours et a la pérennité écono-
mique incertains,  une cinquantaine
d'etiquettes prestigieuses mais attei-
gnant des prix stratosphériques, La mondialisa-
nion, 'émergence de la Chine et les nouveaux
riches ont entrainé les premiers crus classés du
Bordelais, notamment les vins primeurs 2009,
dans une bulle spéculative au mépris du
consommateur francais. En réalité, cette envo-
Loe des prix se limite essentiellement & un petit
wmbre de chateaux. Le gros de la production
de la région, les appellations bordeaux supe-
rieur, se négocie péniblement | 100€ 1e tonnean
de 900 litres. De quoi satisfaire une demande
hexagonale sans farcément casser sa tirelire.

Le plaisir sans se ruiner

Pour ce test, nous nous sommes donc intéres-
sés A la gamme intermédiaire, composée de
seconds vins de grandes étiguettes, de beaux
domaines du Médoe, des Graves ou du Libour-
nais, de petites propriétés, souvent familiales.
Pour survivre, de nombraux domaines produi-
sant dans cette gamme se sont engagés dans
une démarche de qualité, du travail a la vigne

la qualité
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a I"élaboration cu vin, quitte a le valonser au
dessus des cotts de production. Une démarche
impossible pour les producteurs de bordeaux
generiques ou de bordeaux superieurs.
Aujourd hui, plus que la hiérarchie des terrcirs
ou des AQC (appellation d’origine controlée),
c'est la capacité ou noa - ou la volonté - d'as-
surer une qualité tout au long du cycle de la vi-
gne qui fait la différence. Notre dégustation en
est l'illustration avec plusieurs vins bien notés
parmi les cinquante soumis a notre jury, Qui
plusest, ils ne sont pas forcément parmi les plus
chers de notre sélection.

Maturité tardive

Les choses avaient démarré tres vite, en avril et
en mai 2007, avec une floraison précoce qui
laissait augurer ces vendanges au début de sep-
tembre. Mais |'été maussade a ralenti le proces-
sus, a tel point que les raisins affichaient, début
septembre, un déficit de maturité des plus in-
quiétants, || aura fallu un mois de septembre
sec, ensoleillé et chaud pour sauver une récolte
qui sannongait désastreuse apres les pluies de
fin acit. Les vendanges se sont &lalées sur plus
de trois semaines pour se lenminer mi-octobre,
avec des rasins dont le cycle végélatif aura dé-
passe les 130 jours! Les pepins n'élaient pas tou-
jours trés mairs, il fallait ére attentif dans l'ex-
traction et ne pas alier trop loin sil'on recherchail
I'élégance et le stvle, Les terroirs de maturité tar-
dive se sont trouvés avantagés (Fronsac). A la
lumiére de notre dégustation, certains produc-
teurs s'en sont plutdt bien sortis, B
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Monoprix (Saint-Germain-en-Laye, 78)
UEsprit de Chevalier 2007, grand vin de Graves Pessac-Léognan 1550 115

Chéteau Tour de Pressac 2007, Saint-Emilion grand cru 1690 | 11
(Médaille d'Argent Paris 2009), Bettane et Desseauve

Chateau Fonaue 2007i St-Emilion ﬁ au dassé iiloii Alain Moueix 18,90 10,5

Chateau Doyac Max de Pourtalés 2007, cru bourgeois Haut-Médoe 12 | 12

Chéateau Tournefeuille 2007, Lalande-de-Pomerol 18,35 | 105
Cheval Noir2007ISaim-&niIion 13,20 I 10
» Fugue de Nenin 2007, Pomerol 169 13
Chateau Potensac 2007, Delon, Médoc 1990 125
Les Fiefs de Lagrange 2007, Saint-Julien 149 12

Chateau Lacoste-Borie, Pavillac (second vin de Grand-Puy-Lacoste) 19,90 | 11,5

Direct propriéte

» Fronsac 2007, Chiteau Chadenne. (T8 0557 2493 10 ou 1575 IETe0
chateau.chadenne@wanadoc.fr) .
Fronsac 2007, Chéteau Dalem (Vignobles Brigitte Rullier, 18,60 125

33141 Saillans, Tél. : 05 57 84 34 18 ou chateau-dalem@wanadoo.fr)
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